
Programa 
d’activitats

ENTRADA 
LLIURE!

11h-20h Mercat de pagès. Més de 
40 artesans alimentaris tindran parada 
amb venda de producte i tapes de 
degustació. Al mateix espai hi haurà 
barres de beguda artesana. 

Per cada compra s'entrarà al sorteig 
d'una cistella de productes del Mercat 
Arrels valorada en 150€.

11h-20h Espai familiar. Tombs 
Creatius, Mammaproof i Abacus 
dinamitzaran la festa pels 
més petits.

12h-13.30h Conte contes 
del llibre Hola Vida! L’Espai de 
Consum Responsable de l’Ajuntament 
explicarà als més petits contes creatius 
per inspirar l’activisme ambiental en un 
projecte que fusiona  art amb ecologia.

19.15h Caravana Delta. Paisatge, ramaderia Art
Projecció del documental Caravana Delta.
Taula rodona amb presència dels artistes protagonistes.
Modera Josep Sucarrats, director de la revista Arrels.

MERCAT DE PAGÈS 
I ESPAI INFANTIL
SALA GRAN

SALA GRAN
I RESTAURANT NORAI

JARDÍAUDITORI ALTELL NORAI
XERRADES TASTOS GASTRONOMIA MÚSICA

11h-20h DJ Dalmau’s 

17.00h Manifest Arrels

18.00h Mazoni en concert

11.30h Pagesia, conèixer i comprendre. Projecció 
del vídeo Benvinguts a Pagès - Les Cabres d’en Peyu, 1r 
Premi International Food Film Menu 2022. Taula rodona amb 
l’honorable consellera d’Acció Climàtica, Alimentació 
i Agenda Rural, Teresa Jordà, les pageses Mireia Colonques 
i Ghislaine Contijoch, i el comunicador i ramader Peyu. 
Modera Josep Sucarrats, director de la revista Arrels.

12.30h La carinyena blanca, el raïm que torna.
Xerrada de Josep Serra, responsable del celler La Vinyeta 
de la DO Empordà. 

12.00h Tast de formatges de 
Girona. Dirigeix Ramon Roset. 

Inscripcions a 
bit.ly/tastosfestaarrels
ENTRADA LLIURE
INSCRIPCIÓ PRÈVIA

13.30h Maridatge d’embotits 
i vi de la DO Empordà. Dirigeix 
Ramon Roset. 

16.00h Tast de vins de la DO 
Empordà. Dirigeixen Sílvia 
Naranjo i Jordi Alcover de la Guia 
de Vins de Catalunya.

13h-16h Menú Festa Arrels. 
El restaurant Norai oferirà un 
menú especial creat per a l’ocasió 
amb ingredients de productors 
de Mercat Arrels.

11h-20h Degustacions 
i tapes. Els artesans del mercat 
de pagès oferiran degustacions 
i tapes elaborades amb el seu 
producte.

17.30h Tast d’olis artesans 
d’Arbeca. Dirigeix Adrià Dalmau 
fundador de Nousegons, productors 
d’oli.

19.00h Tast de cerveses 
artesanes d’Almacelles. 
Dirigeix Quiònia Pujol, fundadora 
de Lo Vilot.

13.30h  Alimentar el futur. Xerrada sobre La Traginera, 
l’Eix d’Alimentació de la Comunalitat Urbana de Ciutat Vella 
de Barcelona. Projecció del documental Alimentar el futur 
que reflexiona sobre els problemes de l’actual sistema 
alimentari i proposa solucions.
Modera Margalida Ripoll, cap de redacció d’Arrels.

16.30h Els paisatges de la vinya de les 
comarques de Barcelona. Xerrada de la 
comunicadora Meritxell Falgueras.

18.00h Ramaderia sostenible, ramaderia amb 
futur. Taula rodona amb els responsable de Llavora 
i DPagès. 
Modera Ariadna Caballero, directora tècnica de Mercat 
Arrels.

DISSABTE 19.11.22
11.00-20.00 h.

MUSEU MARÍTIM
BARCELONA


